
 
 

FORRETTER 
 
 
 

ELG FRA STENSAAS  
 

Håndskåret tartar av elg, urtemajones,  
syltet gresskar, revet Bufar-ost fra Valdres, pepperrot 

 

/ 249 
 

(Egg, melk, sennep)  

 
 

COPPA SKINKE  
 

Coppa skinke fra Ask i Åsbygda ved Jevnaker 
av Frilandsgris speket 6 til 8 måneder, 

revet pepperknoll (Hadelandstrøffel) fra Thorbjørnsrud Ysteri 
 

/ 195  

 

(Melk) 

 
 

KAMSKJELL FRA FRØYA  
 

Håndplukket kamskjell,  
jordskokk på to måter & soyasmør 

 

/ 279  

 

(Bløtdyr, soya, melk) 

 
 
 
 
 
 

 



 
 

HOVEDRETTER 
 

FJELLØRRET 
 

Pannestekt fjellørrett fra Hardanger,  
klassisk agurksalat, dillpoteter & smørsaus 

 

/ 385 
 

(Fisk, melk, sulfitt)  

 
 

ENTRECÔTE 
Béarnaisesaus, to typer løk, selleri, julienne-frites  

 

/475 

 

(Melk, selleri) 

 
 

LOBBYS VILTBURGER  

Brioche, løkmarmelade, tørrsaltet bacon fra Idsøe,  
ramsløksmajones & pommes frites 

 

/ 285 
 

(Gluten, melk, sennep, egg) 

 
 

BYGGOTTO 
 

Ristet sopp, syltet løk, kapers, revet Eikerost XO 
 

/ 275 
 

(Melk, sulfitt, soya) 

 
 
 
 

 



 
 
 

DESSERTER  

 
 

EPLE 
 

Nyr, hvit sjokolade  

/ 125 

 

(Melk) 

 
 

CRÉME BRÛLÈE  
 

Vår Norske versjon av klassikeren  

Vi lager den med økologisk Rørosrømme 
 

/ 95 
 

(Egg, melk)  

 
 

OST  
 

Spør din servitør for dagens norske oster 
 

/ 185 

 

(Melk, gluten) 

 
 

 


